Министерство здравоохранения Российской Федерации

Новокузнецкий государственный институт усовершенствования врачей –

филиал федерального государственного бюджетного учреждения 

дополнительного профессионального образования «Российская медицинская академия непрерывного профессионального образования»

Кафедра гигиены, эпидемиологии й здорового образа жизни

Аннотация к дополнительной профессиональной программе

повышения квалификации «Гигиена питания»

Цель: овладение необходимым объемом знаний и умений и практическими навыками, необходимыми для самостоятельной работы в должности врача по гигиене питания.

Категория слушателей: врачи с высшим образованием по базовой специальности 040300 «Медико-профилактическое дела»
Срок обучения: 144 час, 4 нед.- 1 мес.

Форма обучения: очная 

Режим занятий: 6 часов в день
	№

	Наименование разделов
дисциплин и тем

	Всего часов


	Лекции
	Прак.
занятия,
семи-
нары
	Самост. работа
	Форма контроля


	1.

	Организация, формы и методы государственного санитарно- эпидемиологического надзора за качеством, безопасностью пищевых продуктов и рациональным питанием населения
	14
	7
	4
	3
	собеседование

	2.

	Рациональное питание и мониторинг за состоянием фактического питания населения.
	15
	6
	4
	5
	т/к

	3.
	Пищевые отравления и их профилактика.
	12
	8
	2
	2
	т/к

	4.
	Чужеродные вещества в пище и оценка степени риска воздействия контаминантов пищи на организм человека.
	24
	12
	6
	6
	т/к

	5.

	Санитарно- эпидемиологический надзор за реализацией Технических регламентов на пищевую продукцию.
	10
	7
	-
	3
	т/к

	6.

	Санитарно- эпидемиологический надзор за предприятиями пищевой промышленности и производственный контроль за качеством и безопасностью пищевых продуктов.
	36
	18
	9
	9
	т/к

	7.

	Санитарно- эпидемиологический надзор и производственный контроль в организациях общественного питания и торговли.
	6
	3
	3
	-
	т/к

	8.

	Санитарно- эпидемиологическая экспертиза пищевых продуктов.
	6
	3
	3
	-
	т/к

	9.
	Санитарная микробиология в гигиене питания
	4
	2
	2
	-
	т/к

	10.

	Эпидемиология и профилактика острых кишечных инфекций и паразитарных заболеваний.
	6
	6
	-
	-
	т/к

	11.

	Современные методы контроля качества и безопасности пищевых продуктов.
	5
	3
	2
	-
	т/к

	
	Итоговый контроль
	6
	-
	6
	-
	экзамен

	
	Общая трудоёмкость 
в часах
	144
	75
	41
	28
	

	
	
 в зач. ед.* 
	4
	2,1
	1,1
	0,8
	


